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CHLEB WOJSKOWY TRWALY ZYTNI
PYTLOWY 20szt x 4009

Cena brutto 234,00 zt
Cena netto 234,00 zt
Dostepnos¢ Niedostepny

Opis produktu

CHLEB WOJSKOWY TRWALY NA NATURALNYM ZAKWASIE, BEZ KONSERWANTOW - ODPORNY NA CZYNNIKI ATMOSFERYCZNE

Chleb ten ze wzgledu na swdj diugotrwaty okres przydatnosci do spozycia (24 miesigce) i opisane walory odzywcze znalazt szczegdélne uznanie
wsréd:

wojska wszystkich Rodzajéw Sit Zbrojnych

Sit pokojowych (Afganistan, Irak, Macedonia)

uczestnikdw wypraw dalekomorskich

uczestnikdw wypraw wysokogdrskich

organizatoréw i uczestnikéw Konwojéw Humanitarnych

uczestnikéw rajdéw

Zaktaddéw Karnych

Ponadto moze by¢ polecony wszystkim tym osobom, ktére wykonujg swoja prace przez wiele tygodni na obszarach niezurbanizowanych z dala
od sieci handlowych (np. przy wyrebie laséw, budowach gazociggoéw itp.).

Data waznosci: SIERPIEN.2024

Opakowanie zbiorcze 20x400g

Sktadniki: maka zytnia typ 720 (41,5%), maka pszenna, maka zytnia razowa 5%, ttuszcz roslinny, drozdze piekarskie, ekstrakt stodowy
jeczmienny, ptatki ziemniaczane, sél, maka sojowa, zawiera zywe kultury bakterii mlekowych.

Wartosc¢ odzywcza w 100 g produktu: wartos¢ energetyczna 804 kJ/191 kcal; ttuszcz 2,9 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,8 g;
weglowodany 36,2 g, w tym cukry 2,3 g; biatko 3,2 g; btonnik 3,3 g; séd 0,5 g.

e Przechowywac w suchym i chtodnym miejscu
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¢ Opakowanie zawiera 1 bochenek chleba

e Masa netto: 400 g

Chleb pakowany w atmosferze ochronnej w podwdéjne opakowanie z grubej folii

Chleb ten produkowany jest w oparciu o wyselekcjonowane polskie zboza i charakteryzuje sie duzg zawartoscig witamin z grupy PP, Bi E, a
przede wszystkim zwiekszona w stosunku do pieczywa pszennego o ponad 30% zawartoscia btonnika majacego ogromny wptyw na
prace jelit. Posiada ponadto duzo nizszg kalorycznos$¢ w odniesieniu do pieczywa pszennego, nadaje sie wiec znakomicie dla 0s6b stosujgcych
réznorodne diety odchudzajgce lub dla 0séb z nadwaga.

Petnoziarnisty chleb zytni na naturalnym zakwasie, smaczny i aromatyczny. Wypieczony wytacznie ze sktadnikéw wysokiej jakosci, BEZ
KONSERWANTOW | CHEMII. Stéd jeczmienny nadaje mu niepowtarzalnego smaku i aromatu tradycyjnego chleba. Chleb pytlowy to rodzaj
pieczywa produkowany z ekskluzywnej maki pytlowej, czyli kilkakrotnie mielonej i przesiewanej przez pytel.

Chleb jest gotowy do spozycia zaraz po otwarciu opakowania w ciggu pét roku od daty produkcji. Po tym czasie powinno sie go od$wiezy¢
poprzez podgrzanie (mikrofaléwka, piekarnik, garnek z woda, podgrzewacz bezptomieniowy, toster, grill, ognisko). Chleb po od$wiezeniu,
otwarciu i wystygnieciu moze zostac porcjowany - smakuje jak $wiezy chleb prosto z piekarni. Doskonaty na kanapki, do zup lub dan. Chleb jest
smaczny, aromatyczny i ma doskonatg konsystencje, zadowoli wymagajace podniebienie.

METODY ODSWIEZANIA:

METODA TRADYCYJNA (WODNA)

Bochenki chleba zanurzy¢ w gorgcej wodzie o temperaturze 90°C bez szczelnego zamykania na okres 30 minut. Nastepnie chleb nalezy wyjac i
pozostawic¢ do ostygniecia, po czym wyjac z opakowania foliowego i po 20 minutach lezakowania poddawa¢ kromkowaniu.

UWAGA: Chleb gotujemy w podwdjnych foliach.

METODA ODSWIEZANIA PRZY WYKORZYSTANIU KUCHENKI MIKROFALOWE])

Bochenek chleba po usunieciu pierwszej (zewnetrznej) folii wstawi¢ do kuchenki mikrofalowej przy mocy 800W na czas 3 minuty. Nastepnie
$ciggnac folie i po ostygnieciu podda¢ kromkowaniu.
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METODA ODSWIEZANIA PRZY WYKORZYSTANIU PIEKARNIKA

Bochenek chleba po usunieciu pierwszej (zewnetrznej) folii wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do temperatury 90-100°C na czas okoto30 minut.
Nastepnie $ciggnac folie i po ostygnieciu poddac kromkowaniu.

METODA ODSWIEZANIA PRZY POMOCY TOSTERA

Bochenek chleba po wyjeciu z folii poddajemy kromkowaniu i umieszczamy w tosterze.

METODA CHEMICZNA (PODGRZEWACZ BEZPLOMIENIOWY)

Bochenek chleba w szczelnym opakowaniu nalezy umiesci¢ w podgrzewaczu i przykry¢, tak by uzyskac jak najlepsze przyleganie. Mozna dzieki
niemu podgrzac positek bez koniecznosci rozpalania ognia lub uzywania urzadzen elektrycznych. Umieszczony w torebce wktad chemiczny
wystarczy zala¢ wyznaczong iloscig wody. Nastepuje reakcja chemiczna uwalniajaca znaczne ilosci ciepta.

UWAGA: Czas podgrzewania zalezy od ilosci uzytych wktadéw.
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